
Carignan 90 %      Cinsault 10 %.

Eraflage puis mise en cuve.
Cuvaison de 15 jours à température contrôlée.

Un nez plaisant de mûres et d’épices.
Bouche souple et peu tannique.

Servir entre 14 et 16° au quotidien avec des mets simples, 
viandes grillées ou salades composées.
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