
C’est un chardonnay haut de gamme -  Le choix de plantation 
et de culture s’est appuyé sur une grande recherche : 
* Analyse profonde des sols 
* Palissages hauts pour un étalement plus vaste du feuillage 

(grande surface foliaire qui favorise les échanges entre la plante et l’extérieur - évite les 
maladies) 
* Double fi l releveur à la hauteur du piquet (garantie de plantes bien tenues sur une grande 
surface, exposées, sans désordre et sans excès pour favoriser la maturité des raisins). 

Densité des pieds de vignes importante (2m /1 m soit 5000 pieds à l’hectare) pour que la 
plante ne soit pas trop nourrie, pour qu’elle partage. Les grappes restantes concentrent mieux                   
les nutriments car ils ne sont pas dilués en trop de fruits.

Son originalité est due à l’association de la fraîcheur et de la vivacité 
avec une complexité subtile transmise par le fût.

Paré d’une belle robe or clair, il révèle en bouche un léger côté fermentaire, amilyque, la 
douceur d’un bonbon anglais, étoffé d’arômes rappelant agrumes et fl eurs blanches.
Des moules au barbecue, de belles olives et des poissons le mettront bien en valeur ... goûtez !

Chardonnay 100%
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